





1. Bocadiios de pollo Mr. Cook
2. Albahaca

3. Pdllos

4. ACEIlUNas Negras

5. Queso mozzarelo



* Inseria el Bocadiio de
pollo en un palillo, uego

agrega una hojade
albaohaca.

* Confinua inserfando
una bolita de queso
mozzarela y por ulfimo,
una aceifuna negra.

= Sirve enuna bandeja
acompafiado de aceite
de oliva, o vinagre
balsamico.







1. Bocadiios de polio Mr. Cook
2.Nochos

3 Puré de frijcles

4. Guocamole

5. Crema agria

6. QUESO Para facos



« Enun vasiio colocauna
base de puré de frijo-
les, sobre esta agrega
UNQ capa de guaca—
mole y luego, una capa
de crema agria.

* Sobre los aderezos
coloca los Bocaditos
de pollo y cubre con

gueso para facos
rallado.

* Por ditimo, decora con
nachos y jalopefios.







1. Bocadiios de pollo Mr. Cook
2. ACerezo de moyonesa

3. Salsa g

4. Apio

5. Salsa de fomaite sin azucor
6. lomaies charry



« Coloca los Bocaditos
de polio Mr. Cook enla
mitad de una bandeja

* Completa la decoracion
con tomates cherry
enferos y firas de apio.

aderezos preferidos:
Salsa de tomaie

Aderezo de Mayonesa
0 Salsa Bbg







1. Bocadiios de pollo Mr. Cook
2.Puré de popa

3. Zancharias by

4. Aderez0o de mayonesa

5. Aderezo de miel y mosioza



« Enun plafo coloca, en
forma dircular, un poco
de puré de papa. A
confinuacion ubica 3
bocaditos de pallo en
cada lado.

* Usalas zanaohorias
como el cabello, luego
corfa un fomate cherry
en la mitad y usalo como
los ojos del hombrediio.

¢ Acompafia con Mosiaza
con Miel ounrico
aderezo de Mayonesa.
A los nifios les encantara
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PARA TODA OCASION!

Empaque con cierre
hermético

A Sin Concervantec

M Bajoc en graca

M~ Elaborado con
pechuga de pollo

Visita nuesiras redes sociales para mas

recefas y consejos pensados para fu o o @ @
Bienestar Familiar,



